Trabzon’da asirlik firinda
findikli ekmek

thi — Trabzon’un en eski tas
firinlarindan olan ve 1920
yilindan beri meshur Vakfikebir
ekmegi ureten Ruastd’'nun
Firininda bu kez findikli ekmek
imal edildi.

Trabzon Ticaret Borsasi’nin (TTB) yaklasik 12 yil once findik
tuketimini arttirmak amaciyla uygulamaya basladigi Findikli
Ekmek Projesi kapsaminda bu kez Pazarkapi Semti’nde bulunan
asirlik Ruastu’'nun Firaininda findikli ekmek UuUretimi
gerceklestirildi.

Eksi maya kullanilarak tas firinlardaki odun atesinde imal
edilen her biri 2 kilo 200 gram agirliginda olan ekmekler icin
hazirlanan hamura, kilo basina 130 gram 0-5 mm’lik naturel
findik unu ilave edilerek pisirildi.

O0zel siparis olarak lretilen findikli ekmeklerin bir kismi da
Trabzon Ticaret Borsasi tarafindan tanitim amaciyla
Turkiye’'nin cesitli illerindeki oda ve borsalara gonderildi.

Trabzon Ticaret Borsasi Baskani Eyyup Ergan, 2009 yilinda
Karadeniz fikralarinin degismezleri arasinda olan Temel ile
Dursun ismini de kullanarak, “ISIN TEMEL’I FINDIK OLSUN,
EKMEGIN ICINDE DURSUN” slogani ile baslatilan proje kapsaminda
yaklasik 20 ton findik ununun Tirkiye’'nin degisik illerindeki
firinlara UuUcretsiz olarak dagitilarak, findigin ekmekte
kullanilmasinin tesvik edildigini hatirlatarak, “Findik gibi
her bakimdan insan sagligina yarari olan bir iirini
sofralarimizin vazgecilmezi olan ekmekte de kullandirabilmek,
dolayisi ile tiiketimini arttirmak ic¢in gosterdigimiz ve de
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TOBB Baskani Sayin M.Rifat Hisarciklioglu’nunda biiyiik destek
verdigi c¢abalarimiza sektdorle ilgili herkesi destek olmaya
cagiriyoruz” dedi



