Baskan Zorluoglu ‘Gastro
Show’da Trabzon’un Gastronomi
Degerlerini Anlatti

thi — Trabzon Blylksehir Belediye Baskani Murat Zorluoglu,
Istanbul’da gerceklestirilen Gastronomi Turizm Fuari &
Konferansi ‘Gastro Show’ kapsaminda duzenlenen panelde, sehrin
gastronomi degerlerini anlatti.

Trabzon'un turizmden aldigi pay1l artirmayi hedefleyen
Blyiliksehir Belediye Baskani Murat Zorluoglu, Istanbul Kongre
Merkezi’'nde dizenlenen Gastronomi Turizm Fuari & Konferansi
‘Gastro Show’da sehrin gastronomi degerlerleriyle ilgili
katilimcilari bilgilendirdi.

TURIZM ALTYAPISINI GUCLENDIRIYORUZ

Gastronomi Turizm Fuari & Konferansi ‘Gastro Show’ kapsaminda
dizenlenen panelde konusan Trabzon Buyuksehir Belediye Baskani
Murat Zorluoglu, turizm sektorinin hem UlUlkelerin hem de
sehirlerin kalkinmasinda 6nemli bir etken oldugunu belirterek,
“Trabzon da son 15-20 yil icerisinde turizmde iddiasini ortaya
koyan bir sehir. 2019 yilinda 600 bini yabanci olmak uUzere 2
milyonu askin turisti agairladik. Trabzon binlerce yillik
tarihi, essiz cografyasi, dogal guzellikleri ve ev sahipligi
yaptigi onlarca medeniyetten suzilerek gelen kendine has
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kilturud ile oOyle gorunuyor ki onumiuzdeki yillarda turizm
pastasindan daha fazla pay alacak. Biz de Buyuksehir
Belediyesi olarak, tum paydaslarimizla birlikte Trabzon'da
turizm altyapilarinin guclendirilmesi, turizmin ve turistin
cesitlendirilmesi icin yogun bir c¢aba icerisindeyiz” dedi.

GASTRONOMIK DEGERLERIN ETKISI ARTIYOR

Doga, tarih ve inan¢ turizminin yaninda, guc¢li olunan spor,
tarim ve mutfak gibi yonleri de One c¢ikarmaya calistiklarini
dile getiren Baskan Zorluoglu, “Biliyoruz ki sehirlerin
markalasmasinda gastronomik degerlerin etkisi glin gectikcge
artiyor. Sehirleri essiz kilan cok kiymetli bir baslik
gastronomi. Ulke olarak {izerinde bulundugumuz topraklar,
ylizyillar boyu farkli milletlerin yasadigi ve bircok
medeniyetin gelip gec¢tigi bir cografya olmasi hasebiyle cok
kiltarld bir yapiya sahip. Bundan mutfak kiltiru de nasibini
almis. Turkiye mutfaginin bu sayede dinyanin sayili mutfaklari
arasinda yer almasi bu alanda cok rahat ilerleyebilecegimizin
gostergesidir” ifadelerini kullandi.

VAKFIKEBIR EKMEGI COGRAFI ISARET ALDI

Her yorenin her sehrin hatta her ilcenin kendine has c¢ok o6zel
lezzetleri oldugunu belirten Baskan Zorluoglu, “Dogu
Karadeniz’'in yuksek kesimlerinde ve vyaylalarinda bluyukbas
hayvanciligin gelismis olmasindan dolayi sitten elde edilen
basta peynir ve tereyagi olmak lUzere, kurut, yogurt, kaymak
gibi sdt uUrinleri, daha alcak kesimlerde bol yagistan otuiri
sebzeler (karalahana, taze fasulye, patates, misir vb.)
yemeklerde ana bilesen olarak kullanilmaktadir. Trabzon’da
ekmek firinciligi gastronomi Kkdltlrd bakimindan Onem arz
etmektedir. Vakfikebir ekmegi cografi isaret almis yerel bir
urin olarak one cikmaktadir. Eksi mayali hamurdan yapilan bu
ekmegin raf omrid 1 hafta kadar olmaktadir. Yaz mevsimi boyunca
ekilen fasulyelerden elde edilen fasulye tursusu ve kaldirik
gibi yabani yetisen otlardan yapilan kaldirik tursusu oOnemli
kislik yiyeceklerdendir. Bol yagis almasindan o6tlru birgok



meyvenin dogal yetistigi Trabzon’da incir, hanifta (dag
¢ilegi), erik, ayva, incir, elma gibi meyvelerden yapilan
receller one cikmaktadir” diye konustu.

TRABZON DENILINCE AKLA GELEN URUNLERI SIRALADI

Trabzon denilince akla balik geldigini belirten ve balik
cesitlerinden bahseden Baskan Zorluoglu, “Trabzon mutfaginda,
balikciligin gelismis olmasi sebebiyle hamsi, mezgit, palamut,
istavrit gibi baliklarin 1zgara, bugulama ve kizartmalari ile
tatli su baliklarindan yapilan yemekler de mevsimsel olarak
cok fazla tercih edilmektedir. Hamsiyi baliklarin arasinda
saydik ama biz diyoruz ki ‘hamsi balik degildir. Hamsi,
hamsidir..” Hamsinin her turlusuni yapariz yeriz. Akcaabat
koftesi, Vakfikebir ekmegi, Hamsikdy sitlaci, Tonya tereyagi,
Kalkanoglu pilavi, Trabzon peynirlisi, kiymalisi, doéneri,
karalahana corbasi, etli lahana sarmasi, karalahana yemegi ve
Laz bOéregi, tum Tidrkiye’'de en cok bilinen ve tercih edilen
genellikle kahvaltilarda tikettigimiz kuymak da c¢ok sevilen
gastronomik degerlerimiz arasinda yer almaktadir” seklinde
konustu.

YENI YONTEM UYGULUYORUZ

Trabzon’da goreve geldikleri gunden itibaren israrla yeni bir
yontem wuyguladiklarini da belirten Baskan Zorluoglu,
“Gastronomi turizmini gelistirmek, yoOresel lezzetlerimizi
tanitmak ve hizmet kalitesini artirmak amaciyla yeni
restoranlar olusturuyoruz ve bu mekanlari belediye sirketimiz
marifetiyle sosyal girisimcilik mantigiyla isletiyoruz.
Ornedin Uzung6l’de Trabzon Bilylksehir Belediyesi olarak ilk
defa yer aliyoruz ve yoOresel mutfagimiz bu kadar kapsamli
olarak belki de ilk defa bir menlide yer aliyor. Fiyat
politikamizi da; cevredeki esnafi zora sokmayacak sekilde
olabilecek en uygun fiyatlar seklinde belirleyerek, oncelikli
hedefimizi mutfagimizi tanitmak olarak belirliyoruz. Simela
Manastiri’'nda da sahillerimizde de Boztepe’de de bircok
destinasyon ve tarihi lokasyonda bu uygulamalarimiz artarak



devam edecek” dedi.
KARADENIZ SOMONU FESTIVALI DUZENLEDIK

Gastronomiyle 1ilgili etkinlikleri buyuterek devam
ettireceklerini de vurgulayan Baskan Zorluoglu, “Gectigimiz
ginlerde balik cesitliligini artirmak adina Karadeniz Somonu
Festivali dizenledik. Bir yandan da Karadeniz mutfaginin,
Trabzon mutfaginin, Trabzon’un kendine has peynirlerinin
tanitilacagir prestij kitaplari hazirliyoruz. Zaman zaman
onemli ascilara, basin mensuplarina ve gurmelere lezzet
turlari duzenliyoruz. Bunlari da daha kapsamli hale getirmek
istiyoruz. Gastronomi turizmi, oOnemli bir turizm kalemi olarak
ekonomik hacmini her gecen gun artiriyor. Bu alanda Antep,
Adana, Bursa gibi bizden cok ileri sehirlerimiz oldugunu kabul
ediyorum. Burada onlarin da tecrubelerinden istifade ederek bu
tecribeyi Trabzon'a has lezzetlerle bulusturdugumuzda ortaya
¢cok glzel ornekler cikacagindan eminim” ifadelerini kullandi.

Baskan Zorluoglu gastronomi fuarinin ardindan AK Parti
Istanbul Il Baskani Osman Nuri Kabaktepe’yi ziyaret etti.



