1.Uluslararasi Trabzon
Karadeniz Somonu Lezzetleri
Festivalli gerceklestirildi

thi — Trabzon Ticaret ve Sanayi 0Odasi (TTSO) ile Trabzon
Olgunlasma Enstitisu’nin organizasyonu, Trabzon Valiligi ve
Bliyuksehir Belediyesi olmak Ulzere bircok kurumun destegiyle 1.
Uluslararasi Trabzon Karadeniz Somonu Lezzetleri Festivali
yapildi. Festivalde, 17 sef tarafindan Karadeniz somonundan
yapilan 31 cesit yemek katilimcilarin begenisine sunuldu.

HACISALIHOGLU: AMACIMIZ IHRACATI VE IC PIYASADA TUKETIMI
ARTIRMAK

Trabzon Olgunlasma Enstitusu bahcesinde gerceklestirilen
festivalin acilisinda konusan Trabzon Ticaret ve Sanayi 0Odasi
(TTSO0) Baskani M. Suat Hacisalihoglu, amac¢larinin Karadeniz
somonunun Uretimini ve ihracatini artirmak oldugunu ifade
ederek, “Somon dretiminin artmasi, bolgemizde istihdamain
¢ogalmasi, ihracat yoluyla Ulkemize Onemli miktarda doviz
girdisi saglanmasi demektir. Yatirimcilarimiz risk alarak
somon Uretimine girdi. Ic¢ piyasada tlketimin artmaszi,
ihracatin da artirilmasi konusunda onemli gelismeler oluyor.
Emegi gecen herkesi kutluyorum. Yatirimcilarimizin onundn
acilmasi noktasinda katkisi olan basta Sayin Valimiz ve
Buyuksehir Belediye Baskanimiz olmak Uzere herkese tesekklr
ediyorum. Amacimiz kamu kurumlarimizin verdigi yemek
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menulerinde somunun da yer almasidir” dedi.

Baskan Hacisalihoglu, Karadeniz somonundan yapilan yemeklerin
tarifleriyle ilgili Trabzon Olgunlasma Enstitusu ile bir kitap
hazirladiklarini da vurgulayarak, kitaba verdigi katkilar
nedeniyle Vakifbank’a da tesekkur etti.

Trabzon Ic¢ Su Urinleri Yetistiricileri Uretici Birligi Baskani
Ilker Yildirim da Karadeniz somonunun Uretim asamalarini
konuklarla paylasti. Ilker Yildirim, “5 yildir Karadeniz’de
ciddi manada devletin de destekleriyle yatirimlar yaptik.

Su anda Trabzon 06zelinde uUretimimiz 10 bin tonu buldu. Bu
uretim noktasinda ciddi istihdam da var. Somon baliklarini
sattigimiz Japonlar, besin degerlerine bakiyorlar, tim
analizlerinin gerceklestiriyorlar. Omega 3, yag asit miktari
bakimindan Karadeniz Somonu, Norvec¢'tekilerden c¢ok daha iyi.
Trabzon’un balikc¢ilikta da marka haline gelmesini istiyoruz”
diye konustu.

Trabzon I1 Milli Egitim Midiri Hizair Aktas, yapilan etkinligin
onemine dikkat c¢ekerek, tuketime oOnemli katki sunmasi
dileklerini iletti. Trabzon Il Tarim ve Orman Mudiri Cahit
Gulbay da somon Uretimine verilen destekler konusunda bilgi
verdi.

KT0 Rektdriu Prof. Dr. Hamdullah Cuvalci da lniversite olarak
bu tur etkinlikleri desteklediklerini belirterek, “Somonun
once 1i¢ piyasada sonra dis piyasada tercih edilmesini
istiyoruz. Balik 6nemli bir besin maddesi. Uretiminde de bilim
ve teknolojiyi kullanmamiz gerekli. 3 tarafimiz denizle
cevrili ancak bu zenginligimizi yeterli dizeyde
pazarlayamiyoruz” diye konustu.

ZORLUOGLU: SOSYAL TESISLERDE SOMONU MENUYE KOYACAGIZ

Trabzon Bilylksehir Belediye Baskani Murat Zorluoglu da
festivalin acilisinda yaptigi konusmada, “Tarimda iddiali bir
sehir olan Trabzon, son yillarda balikc¢ilik sehri olma yolunda



da adimlar atiyor. Dogal lretim ve kafes balikciligi anlaminda
¢ok oOnemli yatirimlar yapiliyor. Bu sektdorun onumuzdeki
yillarda ihracat anlaminda c¢ok Onemli konuma gelecegine
inaniyorum. Bunun isaretlerini goruyoruz. Karadeniz Somonunu
zirveye <c¢i1karacak adimlari atacagiz. Gerek yerel
sofralarimizda, gerek ihracat anlaminda bu baligi zirveye
tasiyacagiz. Biz de Biyuksehir Belediyesi olarak her gecen gin
sayisini arttirdigimiz sosyal tesislerimizde somonu menlye
koymaya baslayacagiz” ifadesini kullandi.

USTAOGLU: GASTRONOMI TURIZMINE ONEMLI KATKI SAGLAYACAK

Trabzon Valisi Ismail Ustaoglu, Trabzon’un gecmisten glinimiize
kadim kultdrunid en iyi sekilde yasatmaya ve yeni kusaklara
aktarmaya calisan en Onemli sehirlerden biri oldugunu ifade
ederek, “Deniz sehri olan Trabzon ic¢in balikc¢iligin 6nem arz
ediyor. Bu ekonomik ve kiltirel degeri hem istihdam hem de
gastronomi turizmi anlaminda kullanabilmeliyiz. Bu anlamda bu
festival blylik o6nem arz ediyor. Emegi gecenleri kutluyorum”
dedi.

KATKIDA BULUNANLARA TESEKKUR BELGESI VERILDI

Acilis konusmalarinin ardindan festivalin duzenlenmesine ve
Alabalik kitabinin hazirlanmasina katkida bulunanlar ile
yemekleriyle festivale lezzet katan seflere protokol uyeleri
tarafindan tesekkiur belgesi verildi.

31 CESIT YEMEK HAZIRLANDI

Festivalde somondan yapilan c¢orba, dolma, pizza, hamburger,
susi, sac¢ kavurma, sis, kisloren, tagliatelle gibi 31 cesit
yemek katilimcilarin begenisine sunuldu.

KATKIDA BULUNAN SEFLER

l.Uluslararasi Trabzon Karadeniz Somonu Lezzetleri
Festivali’'ne yaptiklari lezzetlerle katkida bulunan sefler ve
calistiklari kurumlar soyle:



Sibel Ozdemir — Trabzon Olgunlasma Enstitisi
Guner Telci — Korfez Restoran

Hiseyin Kum — Nirvana Kafe

Inci Colakoglu — Trabzon Olgunlasma Enstitiisi
Seyda Ozkan — Trabzon Olgunlasma Enstitisi
Onder Anil Polat — Panagia Otel

Fatma Silig — Trabzon Olgunlasma Enstitlsi
Yasar Ali Yetim — Nihat Usta Kofte

Muhammet Balta — Ahmet’s Restoran

Osman Sali — Chef Edward’s Restoran

Ozgiir Ozcetinkaya — Hero’s Hotel

Embiya Kaya- Balikc¢im Restoran

Giirkan Oksiiz — Radison Blu Otel

Sener Cesur — Mimarlar Odasi Restoran

Sitki Cora — Zorlu Grand Otel

Necmettin Demirci — Nirvana Kafe



